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Тестоделительная машина Parta U

Универсальная тестоделительная машина  

Характеристики
 Тестоделительная машина Parta U подходит для обработки почти всех сортов теста. 
Parta U – результат многолетнего опыта в конструировании и разработке 
тестоделительных машин фирмой WP Haton.

Преимущества
- Подходит почти для всех сортов теста
- Бережное деление теста

Parta U в серийном исполнении:

 

- Облицовка из высокосортной стали

 

 

 

Рисунок: Parta U

WP BAKERYGROUP

  

 Было произведено несколько тысяч тестоделительных машин. Parta U заслужила  

 

- Большой диапазон развеса 110-2800 г
- Оптимальная адаптация машины порциям теста благодаря широкому 

- Простая и быстрая очистка машины
- Возможны различные исполнения

- Легкость в обслуживании
- Оптимальная надёжность

- Делительный узел из Ni-Resist
 - Откидная воронка из высокосортной стали с предохранительным кольцом  

- Внешний отводящий транспортер длиной 725 мм (Parta U 2001) и 1275 мм
  (Parta U 2002, U 2012 + U 2003) по выбору влево или вправо

- Постоянная часовая производительность 925 штук (Parta U 2001), 1850 штук 
(Parta U 2002 + U 2012) и 2775 штук (Parta U 2003). Другая постоянная   

- Автоматическая смазка.

 
 

- Позиционирование тестозаготовок на отводящем транспортёре 

- Современный дизайн
- Согласование с индивидуальными пожеланиями

 признание и известность благодаря особым качествам бережного порциониро
 вания различных видов теста и долгому сроку службы.  

  выбору размеров и объемов загрузочной воронки  

   оптимально для дальнейшей обработки 

    вместимостью 120 л 

производительность по запросу.



Parta U
Технические данные
Тип  Диапазон развеса   Производительность  (постоянная)  Варьируемая (*)

 

Габариты Вес Установленная мощность
- Длина     2470 мм макс. - Нетто   620 кг - 230/400 В, 3 фазы, 50 Гц
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Москва, ул. Кузнецкий Мост 21/5, т /ф: +7 495 762-73-14. E-mail: contact@wp-bakery.ru. www.wp-bakery.ru

- Ширина 1082 мм макс. - Брутто 820 кг - 1,6 кВА
- Высота   1839 мм макс.

Опции Parta U
- Сбрасывающий валок со скребком и тормозным двигателем
- Откидная воронка, вместимость 170 л, с предохранительным кольцом, H=1712 мм

- Тип 2001 300 - 2800 г  925 + 1050 шт/час  615 - 1420 шт/час 

- Откидная воронка, вместимость 210 л, с предохранительным кольцом, H=1782 мм

- Тип 2002 110 - 1250 г 1850 + 2100 шт/час  1230 - 2840 шт/час 
- Тип 2012 300 - 2800 г/110 - 1250 г  925 + 1850 шт/час/1050 - 2100 шт/час 615 - 1420 шт/час/1230 - 2840 шт/час
- Тип 2003 110 - 660 г 2775 + 3150 шт/час  1848 - 4224 шт/час 

- Откидная воронка, вместимость 245 л, с предохранительным кольцом, H=1837 мм
- воронка с тефлоновым покрытием

- Остановка в положении чистки
- Цифровая индикация производительности
- Варьирование скорости с помощью частотного преобразователя с цифровой индикацией
- Мукопосыпатель на внешний и внутренний транспортёр
- Механический счётчик кусков
- Индикатор недостаточной подачи масла
- Электронный счётчик заданного количества кусков
- Увеличение высоты машины на 100 мм, H=1712 мм
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- Смазка воронки
- Смазка отводящего транспортёра




