
MATADOR® STORE
печь магазинного типа 
с каменным подом
Предназначен для производства
–  булочек
–  хлеба, прежде всего подового хлеба
–  багетов
–  щелочной выпечки
–  выпечки из слоеного дрожжевого теста
–  дрожжевой выпечки
–  выпечки из слоеного теста
–  сухих завтраков
–  пирогов, пирогов с посыпкой
–  изделий низкотемпературного хранения

Исполнение
–  каменный под
–  ручное управление
–  аппарат высокомощного увлажнения
–  освещение пекарной камеры
–  размеры листов 40 x 60 или 58 x 78 см
–  корпус из высокосортной стали

Преимущества
Каменный под
–  вся продукция, изготовленная в MATADOR® STORE может предлагаться 

как оригинальная “подовая продукция”
Верхний и нижний нагревы регулируются отдельно на каждом поде.
–  индивидуальные возможности установки верхнего и нижнего жара.
–  возможность выпекания различной продукции с отдельно и 

одновременно регулируемыми временем выпечки и температур.
–  простота обслуживания
–  возможность выпекания партии за партией
Хрустящая корочка посредством мощного пароувлажнения
–  густой, влажный пар
Исполнение в старом стиле
–  исполнение печи в черном цвете подходит к “новому оформлению 

торговых помещений” и усиливает характер старого стиля.
Установочная мощность подключения как на конвекционной печи 
благодаря системе Power Management.
–  лишь 14,4 кВт потребляемой мощности для одной пекарной установки 

„Matador Store 8.6.4“ с 8 листами размером 60 x 40 cm.
Энергосберегающий режим
–  функция Standby осуществляет экономное использование энергии
Отдельная защита для каждого пода
–  каждое подовое отделение защищено автономно.
Модульная система Instore Baking
–  посредством модульной системы может точно составляться пекарная 

установка согласно требованиям клиента по производительности и 
качеству. Возможно составление из 1– 5 подов.

–  MATADOR® STORE 6.4 и 6.8 комбинируются с конвекционными печами 
(BRILLANT с системой 2-х направлений)

Опции
–  исполнение с ручным управлением, простым 

компьютером или управлением NAVIGO®
–  паровытяжной колпак с вентилятором
–  колпак с интегрированным конденсатором пара
–  автоматика ночного пуска, настраивается индивидуально
– стеллаж
–  расстойный шкаф
–  исполнение в “старом стиле” в черном цвете
–  модульная система (станция факультативно комплектуется)
–  возможно использование 1– 5 подов
–  исполнение  6.4 и 6.8 комбинируется с конвекционной

печью BRILLANT
–  водоподготовка
–  простая чистка
–  индикатор оставшегося времени выпечки на 

паровытяжном колпаке 
– ‘контроль печи’
–  подставка
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MATADOR® STORE
Описание
Управление NAVIGO®
–  автоматизированная программа выпечки со свободно 

программируемыми шагами выпекания
–  кривая температуры
–  свободно программируемое количество пара
–  управление рецептами и карта памяти рецептов 

(сохранение данных)
–  возможно пиктограммное управление

–  опция “Контроль печи” (соединение отдельных печей)
–  получение текущих данных для программной оптимизации
–  возможно ручное управление
–  сервисное меню с протоколом ошибок

Котроль печи
–  удаленная диагностика через интернет
–  обслуживание дисплея через интернет
–  соединение отдельных печей
–  Master Slave

Печь MATADOR® STORE 6.4.4 6.8.4 8.6.4 12.8.4
Внешние габариты (Ш  x  Г  x  В) мм 930 x 980 x 1.320 930 x 1.390 x 1320 (1540**) 1.130 x 1.100 x 1.320 (1540**) 1.540 x 1.390 x 1.320
Габариты пода (Ш  x  Г  x  В) мм 600 x 400 x 165 600 x 800 x 165 или 220 800 x 600 x 165 или 220 1.200 x 800 x 165

Площадь пода  м² 0,96 1,92 1,92 3,84

Количество листов/Размер листов      мм 4 x 600 x 400 4 x 580 x 780 или 8 x 600 x 400 4 x 580 x 780 или 8 x 600 x 400 8 x 580 x 780 или 16 x 600 x 400
Производительность булочек/ 
ренделей       шт

80/48 160/96 160/96 320/192

Мощность нагрева 4 x (3,6 кВт/400 В/3 x 16 A) 4 x (6,0 кВт/400 В/3 x 16 A) 4 x 4,3 кВт 4 x (8,05кВт/400 В/ 3 x 16 A)

Опция ограничения нагрузки  % 25, 50 25, 50 25, 50 25, 50

Пароувлажнение 4 x 1,45 кВт 4 x 1,45 кВт 4 x 1,45 кВт 4 x 1,45 кВт

Вес кг 520 720 720 1040

Подача воды- внешняя резьба   ”  3/4  3/4  3/4  3/4

Слив воды  ”  1/2  1/2  1/2  1/2

Вытяжка мм 50 50 50 50

Паровытяжной колпак колпак 6.4 колпак 6.8 колпак 8.6 колпак 12.8
Внешние габариты (Ш x Г x В) мм 930 x 1.150 x 190 930 x 1.150 x 190 1.130 x 1.150 x 190 1.540 x 1.150 x 190

Электрическая мощность   Ватт 100 100 100 100

Вес  кг 46 46 55 61

Вес с конденсатором пара   кг 61 61 70 76

Вытяжка мм 125 125 125 125

Слив воды ” труба 3/4 труба 3/4 труба 3/4 труба 3/4

Стеллаж ZW 6.4 ZW 6.8 ZW 8.6 ZW 12.8
Ш x Г  мм 930 x 890 930 x 1.190 1.130 x 1.000 1.540 x 1.190

Высота на выбор   мм 270/370/470/570/670/770 270/370/470/570/670/770 270/370/470/570/670/770 270/370/470/570/670/770

Размер листа мм 1 x 600 x 400 2 x 600 x 400 или 1 x 580 x 780 2 x 600 x 400 или 1 x 580 x 780 4 x 600 x 400 или 2 x 580 x 780

Укладка листов 3/4/6/7/8/10 3/4/6/7/8/10 3/4/6/7/8/10 3/4/6/7/8/10

Расстояние между листами  мм 65 65 65 65

Вес  кг 30/36/41/47/53/59 37/43/50/56/64/71 37/43/50/56/64/71 74/86/100/112/128/142

Шкаф расстойки  GR 6.4 GR 6.8 GR 8.6 GR 12.8
Ш x Г  мм 930 x 890 930 x 1.190 1.130 x 1.000 1.540 x 1.190

Высота на выбор  мм 600/800/900 600/800/900 600/800/900 600/800/900

Размер листа  мм 1 x 600 x 400 2 x 600 x 400 или 1 x 580 x 780 2 x 600 x 400 или 1 x 580 x 780 4 x 600 x 400 или 2 x 580 x 780

Укладка листов 5/10 8/16 9/18 5/10 8/16 9/18 5/10 8/16 9/18 5 8 9

Расстояние между листами  мм 65 65 65 65

Электрическое подключение 1,1 кВт/230 В/1 x 16 A 1,1 кВт/230 В/1 x 16 A 1,1 кВт/230 В/1 x 16 A 2,1 кВт/230 В/1 x 16 A

Вес кг 146/171/186 172/206/217 172/206/217 200/252/278

Подвод воды-внешняя резьба  ”  3/4  3/4  3/4  3/4

Слив воды   ”  1/2  1/2  1/2  1/2
давление воды макс. 3,5 бар, в остальных случаях установить редуктор давления

Подставка UG 6.4 UG 6.8 UG 8.6 UG 12.8
Ш x Г мм 930 x 890 930 x 1190 1.130 x 1000 1.540 x 1.190

Высота на выбор мм 400/500/600/700/800/900 400/500/600/700/800/900 400/500/600/700/800/900 400/500/600/700/800/900

Размер листов мм 1 x 600 x 400 2 x 600 x 400 или 1 x 580 x 780 2 x 600 x 400 или 1 x 580 x 780 4 x 600 x 400 или 2 x 580 x 780

Укладка листов 3/4/6/7/8/10 3/4/6/7/8/10 3/4/6/7/8/10 3/4/6/7/8/10

Расстояние между листами мм 65 65 65 65

Вес кг 40/42/47/53/58/65 47/49/56/62/70/77 47/49/56/62/70/77 94/98/112/124/140/154

Технические данные 
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Официальное представительство Werner & Pfleiderer в России ГК «РАДОЙЛ»
Москва, ул. Кузнецкий Мост 21/5, т /ф: +7 495 762-73-14. E-mail: contact@wp-bakery.ru. www.wp-bakery.ru


