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Характеристики
Установка для производства формовых булочек с интегрированным тестоделителем для 
производства:
– �кайзеровской булочки
– �гладкой круглой булочки
– �других формовых булочек
со штампом в диапазоне развеса 40 – 65 г
без штампа в диапазоне развеса 30 – 90 г

Преимущества
интегрированная делительная машина
– �минимальный размер конструкции
– �без мучного распыла
– �равномерная климатизация
револьверная штамповочная головка
– �до 4-х различных штампов
– �короткое время переоснастки
– �большой ассортимент продукции
устройство для посадки на листы, блок управления с монитором
– �укладка на расстойные листы настраивается индивидуально
отдельные стаканы для штамповки тестозаготовок
– �тестозаготовки не залипают
станция интенсивной стерилизации
– �гигиеничность (соответствие стандартам ЕС  и предписаниям 

по гигиене пищевых продуктов)
регулирование устройства посадки на листы
– �возможно применение почти всех стандартных листов и коробов
управление Siemens S7
– �программируемый процесс производства
– �репродуцируемое качество (процессы) даже при 

смене оператора
– �контроль времени работы
исполнение из высокосортной стали
– �гигиеничность
– �долговечность
– �высокая стоимость при продаже
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Исполнение
В серийном исполнении
– интегрированный всасывающий делитель с поворотным шибером
– барабанный округлитель
– конструкция из высокосортной стали в компактном исполнении
– время предварительной расстойки - 11 мин. перед штамповкой
– вытяжной вентилятор для коррекции климата в расстойном шкафу
– �револьверная штамповочная головка с макс. 4 рядами штамповочных

инструментов
– рисунок для штамповки булочки Кайзер и регулируемый мукопосыпатель
– сушка люлек
– �посадчик тестовых заготовок на листы трёх европейских размеров  400×600,

580×780 и 580×980,  длина посадки 1.000 мм
– возможность загрузки листов (в стандартном исполнении слева)
– станция стерилизации
– компьютерное управление Siemens-S7
– цепь для люлек, не требующая обслуживания

Комплектующие
– �различные штамповочные инструменты для производства

· булочки-розанчика 
· булочки со штампом "кнопка" 
· розеточной булочки 
· приплюснутой булочки 
· булочки-улитки 
· каринтийской булочки

– другие камерные барабаны
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технические характеристики

Производительность в час шт/час 3.000

Время предварительной расстойки мин. 11

Диапазон развеса

– штампованные г 40 – 65

– нештампованные г 30 – 90

Габариты листов мм 400 × 600

мм 580 × 780

мм 580 × 980

Подключаемая мощность, электрика кВт 4,5

Габариты      Д x Ш x В  мм 2.600 × 1.150 × 2.350

Требуемая минимальная высота помещения  мм 2.400

П
ри

ве
де

нн
ы

е 
да

нн
ы

е 
ре

ко
м

ен
до

ва
ны

 п
ро

из
во

ди
т

ел
ем

. П
ро

из
во

ди
т

ел
ь 

ос
т

ав
ля

ет
 з

а 
со

бо
й 

пр
ав

о 
вн

ос
ит

ь 
т

ех
ни

че
ск

ие
 и

зм
ен

ен
ия

. 
®

 =
  з

ар
ег

ис
т

ри
ро

ва
нн

ая
 т

ор
го

ва
я 

м
ар

ка

WP BAKERYGROUP

Официальное представительство Werner & Pfleiderer в России ГК «РАДОЙЛ»
Москва, ул. Кузнецкий Мост 21/5, т /ф: +7 495 762-73-14. E-mail: contact@wp-bakery.ru. www.wp-bakery.ru


