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Тестозакаточная машина  Combi U

Универсальная тестозакаточная машина

Характеристики
 Универсальная тестозакаточная машинка предназначена для   

обработки пшеничных, ржано-пшеничных и ржаных сортов теста,

Преимущества

- Превосходная закатка как слабого так и тугого теста 

 

 

 

 

  

   пшеничного теста и двумя плоскими прижимными валками 

- Откидывающаяся прижимная доска с быстрозакрываемым    

- Подающий транспортер с регулируемыми приводными 

 

Рисунок: Combi U прямое исполнение*

 

Combi U в серийном исполнении:

- Облицовка из высокосортной стали
- Прямой или наклонный закаточный мостик 
- Регулируемые закатывающие валки из синтетических  

- Регулируемая протяжная сетка из высокосортной стали
- Регулируемая по высоте прижимная доска с регулируемыми 

- Откидная прижимная доска плоская или 1xV of 2xV

GROUPBAKERYWP

- Регулируемые боковые направляющие 
- Современный дизайн из высокосортной стали 
- Бесшумная работа благодаря ременному приводу 

- Машина может использоваться для производства круглого, 

- Простая в очистке и обслуживании 

- Максимальная длина закатки 560 мм

   закатанного и плоского хлеба
- Валки с тефлоновым покрытием, одной парой валков для 

- Регулируемая протяжная сетка из высокосортной стали для  
   Все валки препятствуют залипанию теста и снабжены скребком

   контроля положения шва 
- Хорошая центровка тестозаготовок перед закаткой 

* Combi U в серийном исполнении (ёмкость для посыпки: опция)

  

а также зерновых и специальных сортов.

- Простая очистка валков 

   зажимом   

  центрирующими роликами

   материалов и два плоских прижимных валка со скребками 

   боковыми направляющими 



Combi U
Технические данные
Тип  Диапазон развеса Производительность

Размеры Combi U Вес Установленная мощность

- Длина макс.   3.491 мм* - Нетто кг - 230/400 В, 3 фазы 50 Гц
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Официальное представительство Werner & Pfleiderer в России ГК «РАДОЙЛ»
Москва, ул. Кузнецкий Мост 21/5, т /ф: +7 495 762-73-14. E-mail: contact@wp-bakery.ru. www.wp-bakery.ru

- Combi U, прямое исполнение 200 - 2000 г Макс. 2500 шт/ч, в зависимости от веса теста

Опции Combi U

- Ширина макс.  902 мм* - Брутто кг - 1,5 кВА
- Высота макс. 1.583 мм*

- Приводная верхняя лента вместо прижимной доски 
- Combi U-L = удлиненное исполнение с 2 прижимными досками 
- Combi U-L = удлиненное исполнение с 1 прижимной доской и 1 приводной верхней лентой 
- Combi U-A = Вальцовый станок без пары валков, а только с 2 прижимными валкам 

- Combi U, наклонное исполнение

- Байпас для круглых тестозаготовок  включая транспортную ленту от округлителя к закатке Combi U
- Мукоподсыпатель с собственным приводом 
- Прижимная доска для заострённой формы изделия
- Ёмкости для посыпки 8 штук

* = Стандартное прямое исполнение. Удлиненное прямое исполнение = ДxШxВ: 4720x902x1583 мм

П
ри

ве
де

нн
ы

е 
да

нн
ы

е 
ре

ко
м

ен
до

ва
ны

 п
ро

из
во

ди
те

ле
м

. П
ро

из
во

ди
те

ль
 о

ст
ав

ля
ет

 з
а 

со
бо

й 
пр

ав
о 

вн
ос

ит
ь 

из
м

ен
ен

ия
, о

бу
сл

ов
ле

нн
ы

е 
те

хн
ич

ес
ки

м
 п

ро
гр

ес
со

м
.

 ®
 =

 з
ар

ег
ис

тр
ир

ов
ан

ны
й 

м
ар

ки
ро

во
чн

ы
й 

зн
ак




