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Тестоделительная машина B / V 300

Универсальная тестоделительная машина

Характеристики 
 Тестоделительная машина подходит для классических и чувствительных сортов теста. Тестоделитель может обрабатывать  
широких спектр сортов теста таких как  пшеничное, пшенично-ржаное, ржано-пшеничное, тугое тесто для пиццы и мягкое 

Преимущества
- Прочная конструкция
- Длительный срок службы благодаря износостойкости материалов

B 300 в серийном исполнении :

   клапанов

 

- B 300: 1 камерная машина
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  багетное тесто. 

 

- Высокая точность развеса 
- Щадящее деление теста с высокой точностью 
- Самоочищающийся нож 

- Волюминатор (опция) с низкой и высокой настройкой давления
- Откидная воронка для простой очистки 

- Хорошая обработка практически всех сортов теста 

- Отводящий транспортёр, прямой, 1435 мм.
 - Воронка, 95 литров, высокосортная сталь, H=1715 мм, с 

- Обслуживание : Включить / Выключить / Аварийная остановка
- Основные поршни, мерная камера и воронка: износостойкий  

- Мерные поршни из бронзы
- Нож из закалённой стали 
- Облицовка высокосортная сталь с предохранительным выключателем 
- Станина: никелированная сталь
- Коленвал и шатуны: из чугуна, никелированные

V 300 в серийном исполнении:
- V 300 : 1 камерная машина
- Волюминатор Compact U
- Делительный узел с автоматической смазкой, 8 прочных дозирующих клапанов
- Отводящий транспортёр, прямой, 1685 мм с быстрозакрывающимся зажимом   

- Механический сбрасывающий клапан со скребком из синтетического материала

- Мерные поршни из бронзы

- Остановка в позиции чистки

 - Воронка, 95 литров, высокосортная сталь, H=1715 мм, с предохранительным кольцом

- Основные поршни, мерная камера и воронка: износостойкий хромо-никелевый сплав 
- Обслуживание : Включить / Выключить / Аварийная остановка

- Нож из закалённой стали
- Облицовка высокосортная сталь с предохранительным выключателем 
- Станина: высокосортная никелированная сталь
- Коленвал и шатуны: из чугуна, никелированные

- Сокращённый расход масла 

- Легкий доступ в машину для очистки и обслуживания 

- Делительный узел с автоматической смазкой, 6 прочных дозирующих 

    предохранительным кольцом

   хромо-никелевый сплав 

   и скребком  



B / V 300
Технические характеристики
Тип Диапазон развеса  Производительность  Производительность 

 

Размеры (зависят от исполнения) Вес Установочная мощность
- Длина макс.      2.208 мм - Нетто 720 кг - 230/400 В, 3 фазы 50 Гц 
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Москва, ул. Кузнецкий Мост 21/5, т /ф: +7 495 762-73-14. E-mail: contact@wp-bakery.ru. www.wp-bakery.ru

- Ширина макс. 1.152 мм - Брутто 880 кг - 1,8 кВА
- Высота макс.   1.829 мм

Опции B 300 Опции V 300
- Воронка 150 л, 180 л - Гибридные основные поршни для сокращения

- Смазка воронки - Пневматический сбрасывающий клапан
- Счётчик кусков
- Частотный регулятор для варьирования скорости
- Отводящий транспортёр, прямой, 1685 мм (только для B 300), 1885 мм, 2185 мм
- Механический мукоподсыпатель

- Тип 1000 100 - 1200 г  - 910 и 1010 шт/ч - 500 - 1500 шт/ч
- Тип 1500 200 - 1800 г  - 910 и 1010 шт/ч
- Тип 2000 400 - 2400 г  - 910 и 1010 шт/ч

- Механический сбрасывающий клапан
- Увеличение высоты машины на 100 мм

- Воронка с тефлоновым покрытием для круглых воронок на 95 потребления масла 
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(постоянная)  (варьируемая) (опция)

и 150 литров - отводящий транспортёр прямой, 1885 мм, 2185 мм




